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Ingredienser:   
4 Æg 
 
2 dl Sukker 
 
4 dl Mel 
 
2 dl Olie 
 
2 tsk. Bagepulver 
 
1 tsk. Natron 
 
2 tsk. Kanel 
 
2 dl. Revne gulerødder 
 
1 dl Hakkede nødder 
 
1 dl Rosiner 
 
 
 
 
 
Sådan gør du: 
Pisk æg og sukker sammen. 
Mel sies i. 
Tilsæt de øvrige ingredienser og rør godt sammen. 
 
Fordel dejen i en springform eller muffinsforme. 
 
Bag ved 200oC i ca. 20 – 40 minutter alt efter valg af form.  
 
 
Pynt evt. kagen med glasur – enten ”almindelig” glasur af flormelis samt vand eller 
frosting af flødeost rørt med flormelis. 
 
  
 

Velbekomme… 


