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Ingredienser:

3 Ag

250 g Sukker

2> dl Solsikkeolie

4 - 500 g Groftrevet Squash
3 - 350 g Mel

Ya tsk. Bagepulver

2 tsk. Natron

2 tsk. Salt

2 tsk. Vaniljesukker

3 tsk. Kanel

1%~ dl. Ngddeflager (kan undlades)

Sadan gor du:

Pisk zeg og sukker hvidt og skummende.

Pisk olie i.

Tilsazet de gvrige ingredienser og rgr godt sammen.

Dejen haeldes i en springform, lille bradepande eller som muffinsforme.
Bages ved 180°C i ca. 20 min. som muffins eller ca. 40 min. som “stor” kage.
Afkgl kagen - og pynt evt. med hoftecreme!

Hoftecreme:

250 g Flgdeost neutral

120 g Blgdt smgr

120 g Flormelis

2tsk Vaniljesukker

1 tsk Kanel

Alle ingredienserne til hoftecremen rgres sammen. Pynt kagen/kagerne med cremen
Tips:

Smgrret i hoftecremen kan undlades.

Kan fryses.

Velbekomme...
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