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- en kreativ verden fyldt med
Syning. strik, filt og mange andre
kreative syslerier...
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Ingredienser:

Bund:

150 g Margarine
150 g Sukker

1 Ag

200 g Mel

1 spsk. Vanillepulver

Creme:

175 g Flgdeost

175 g Creme Fraiche
100 g Sukker

2 g

Sadan gor du:

Bund:

Rgr smgr og sukker blgdt. Tilsaet aag, mel og vanillepulver. Rgr det hele godt sammen.

Dejen fordeles i bunden af en springform eller taerteform - foeret med bagepapir. Tryk noget
af dejen lidt op af siderne.

Dejen er lidt “smattet”, sd brug endelig masser af mel pa fingrene.

Creme:
Alle ingredienserne rgres godt sammen - og fordel cremen i midten af bunden.

Bages ved 175°C i ca. 40 min.

Afkgl kagen og deek den med friske jordbeer.

Tips:

Du kan bruge alle mulige typer baer - og beerpuré. Alt efter smag og behag. Kan ogsa toppes
med hakket chokolade og ngdder.

Kan ogsa bages i sma linse- eller muffinsforme.

Kan fryses.

Velbekomme...
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