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Ingredienser:

3 dl Hvidtgal

25 g Geer

2 tsk Salt

250 g Mel

250 - 300 g Durummel

Bland gl, geer, salt og mel sammen.

Lad blandingen sta % - 1 time.

Tilsaet durummelet og zlt dejen blgd og smidig.

Form et brgd, sigt mel over og lad det haave ca. 45 min. et lunt sted.
Rids brgdet dybt og bag det ved 210°C i ca. 25 minutter.

TIPS:
Jeg har haevet brgdet i en haevekurv - og har ikke ridset brgdet fgr bagningen.

God forngijelse...
Side 1 af 1



