unikarina
- en kreativ verden fyldt med

syning, strik, filt og mange andre
kreative syslerier...
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Ingredienser:

150 g Mgrkt rgrsukker
125 g Smgr

2 stang Vanilje

1 Ag

200 g Mel

1 tsk Bagepulver

1 pose Toms guldkarameller

Sadan gor du:

Rgr smgrret blgdt med sukker.

Flaek vaniljestangen og kom kornene i smgrblandingen.

Pisk zegget sammen og rgr det i.

Sigt mel og bagepulver sammen og vend det i dejen.

Saml dejen.

Pluk en klump (1 stor teskefuld) dej og rul det om en guldkaramel.
Szt dem pa en bageplade bekleedt med bagepapir. Seet dem med god afstand.
Ggr handen vad og pres kagerne flade.

Bages ved 190°C midt i ovnen i ca. 8 - 12 min. til de er gyldne.
Afkgl kagerne pd bagepapiret pa en bagerist.

Der bliver 20 - 25 smakager.

Tip: Hvis du har noget dej til overs, kom noget hakket chokolade i og bag dem som
ovenstdende.

Velbekomme...
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